
Berief Technikum
Praktischer Service im Dienste des Kunden

Diestedde. Seit vielen Jahren stellt 
das Technikum von Berief einen w ich­
tigen Bestandteil der Unternehmens­
philosophie dar. Die Besichtigung und 
der Test von Maschinen und Anlagen 
aus dem Programm von Berief und 
unserer Kooperationspartner ist ein 
von unseren Kunden gern genutztes 
Angebot. Auf einer Fläche von 700 
m2 hat eine Vielzahl von Unterneh­
men aus der Lebensmittelindustrie in 
den vergangenen 20 Jahren diesen 
Service in Anspruch genommen. Die 
Möglichkeiten reichen vom einfachen 
Test bestehender Anlagen über die 
Durchführung von Versuchsreihen bis 
hin zur Leistungsfahrt gekaufter und 
gefertigter Sonderanlagen. Dampfer­
zeuger und Thermalölanlage gehören 
zur energetischen Grundausrüstung 
des Technikums. Unsere Erfahrung 
kommt dem Kunden bei der Planung 
und Umsetzung der Versuche zugute. 
Hauptsächlich werden die Tests mit 
kundeneigener Rohware durchge­

führt, aber falls es gewünscht wird, 
beschaffen wir ebenfalls die Roh­
stoffe und lagern sie bis zum Einsatz 
in unseren Kühl- und Tiefkühlzellen. 
Von der Warenanlieferung, über die 
Probenentnahme bis zur Entsorgung 
der Produkte - wir ermöglichen einen 
reibungslosen Ablauf. Erwähnenswert 
ist, dass alle Maschinen und Anla­
gen Produktionsanlagen und keine 
Laboranlagen sind. Damit ist ein 
realitätsnahes Testen des Equipments 
möglich, und eine spätere Integra­
tion in den Produktionsprozess des 
Kunden wird erleichtert. Um mit den 
Anforderungen des Marktes einherge­
hen zu können, bieten wir zusätzlich 
eine technologische Beratung an, die 
nicht zuletzt auch nach Installation 
der Anlage im Hause des Kunden 
fortgesetzt werden kann. Gern ver­
einbaren wir mit Ihnen einen Termin, 
um die Integration unserer Anlagen in 
Ihrem Haus durch diesen Service zu 
erleichtern. ■


